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- Pan con ajo y tomate   G      1,15€
   Bread with garlic and tomato Lorem ipsum

- Anchoa del Cantábrico (unidad) P   2,00€
   Cantabrico sea anchovy

- Ensalada de quesos y nueces L Fs   9,00€
   Cheese and walnut salad

- Ensalada ventresca   Fs P   9,00€
   Tuna belly salad

- Esgarraet de pimiento, mojama,
   hueva y bacalao   H P   9,00€
   Pepper, cod, dry cured tuna and fish eggs in olive oil

- Patatas bravas    G   6,00€
   Spicy potatoes

- Ensalada valenciana (lechuga, zanahoria, col morada,
    tomate, cebolla, aceitunas y huevo) H   8,00€
   Valencian salad

- Bravas del chef       9,00€
   Chef´s spicy fries

- Pescaditos fritos de playa  G P   9,00€
   Fried whitebait

- Chopitos fritos    G Mo  9,00€
   Fried smalls squids

- Milhojas de verduras      8,00€
   Grilled vegetables pie

- Queso de la Mancha   L   9,00€
   Manchego cheese

Disponibilidad de pan y cerveza sin trigo para Celiacos
I.V.A incluido
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ALERGENOS    ALLERGEN

ENTRANTES  STARTERS



- Fruta natural        3,00€
   Fruit Lorem ipsum

- Helados variados   L G    3,50€
   Icecream

- Flan casero de huevo   L H   4,00€
   Homemade creme caramel

- Tarta de queso casera con arándanos  L G  4,00€
   Homemade cheesecake with blueberries

- Tarta casera semifría al chocolate  L H G Fs  4,00€
   Homemade temperate chocolate cake

- Pan de Calatrava casero  L H G 4,00€
   Homemade Calatrava bread

- Calabaza con miel, nata y nueces  L Fs    3,50€
   Pumpkin with honey, cream and walnuts

- Tarta al whisky    L G   4,50€
   Whisky cake

- Corona Neptuno
   (Combinado respoteria)  L H G Fs 10,00€
   Neptuno crown

POSTRES    DESSERTS

- Carpaccio de atún con vinagreta de tomate
   seco, alga nori y soja   P           12,00€
   Tuna carpaccio with sun-dried tomato,
   nori seaweed and soy sauce vinaigrette

- Clochina     Mo            9,00€
   Mussels

- Calamares fritos de la casa  G  Mo         10,00€
   Fried squid

- Gambitas con ajos tiernos  Cr               10,00€
   Shrimps with green garlic

- Gambitas fritas
   con harina de garbanzos  Cr               10,00€
   Fried prawns with chickpea flour 

- Chipirones en su tinta  P Mo          10,00€
   Baby squid in black ink souce 

- Sepia a la plancha    Mo          10,00€
   Grilled squid

- Calamar a la plancha
   con habitas     Mo           12,00€
   Grilled squid with baby broad beans

- Gambas fritas con ajos tiernos
   y huevos fritos en aceite
   de gamba con trufa   H Cr           20,00€
   Fried prawns with garlic and fried eggs with
   shrimp in tru�e oil

- Vieiras a la plancha   Mo             9,00€
   Grilled scallops

- Pulpo a la plancha   Mo            12,00€
   Grilled octopus

- Jamón ibérico              20,00€
   Iberic cured jam



- Arroz a banda    P           12,00€
   Shelling seafood rice Lorem ipsum

- Arroz negro con chipirones  Mo           12,00€
   Baby squid rice with squid

- Paella de alcachofas y conejo            12,00€
   Artichokes and rabbit paella
- Paella de alcachofas y langostinos  Cr P         12,00€
   Artichokes and king prawn paella
- Paella de pollo y marisco  Cr P Mo     12,00€
   Chiken and seafood paella
- Paella valenciana     12,00€
   Valencian paella

- Paella de verduras (Vegana)             12,00€
   Vegetable paella

- Paella de Marisco   Cr P Mo 12,00€
   Seafood paella
- Fideuà de marisco   Cr P Mo 12,00€
   Seafood coquillettes
- Fideuà negra con chipirones P Mo   12,00€
   Black coquillettes with squids
- Fideuà de verduras              12,00€
   Vegetables Coquillettes

- Arroz meloso de rojos con setas Cr P          14,00€
   Creamy rice with red prawns and mushrooms
- Arroz meloso de marisco con setas Cr P Mo 14,00€
   Creamy seafood rice with mushrooms
- Arroz caldoso de pollo y conejo             14,00€
   Chicken and rabbit in broth
- Arroz meloso de erizos (por encargo)  Cr P       17,00€
   Creamy rice with sea urchin (on demand)
- Arroz meloso con bogavante   Cr P         20,00€
   Creamy rice with lobster
- Paella de bogavante   Cr P         20,00€
   Lobster paella
- Fideuà de bogavante   Cr P         20,00€
   Lobster coquillettes

- Arroz Rojo    Cr P          14,00€
   Red rice

ARROCES   PAELLAS

- Lenguado a la plancha (cada 100gr) P    4,50€
   Grilled sole Lorem ipsum

- Lubina de Playa    P  18,00€
   Bass

- Emperador a la plancha  P           13,00€
   Grilled swordfish

- Nogat de rap    G P Fs 18,00€
   Monkfish with potatoes and almond souce

- Zarzuela de pescado   G Cr P  21,00€
   Fish paella pan

- Parrillada de pescado   Cr P          23,00€
   Grilled fished

- Dorada de Playa   P  18,00€
   Grilled gilt-head 

- Pollo al ajillo      12,00€
   Chicken in garlic sauce

- Conejo al ajillo               12,00€
   Rabbit in garlic sauce

- Chuletas de cordero lechal    15,00€
   Baby lamb chop

- Entrecot a la plancha                      20,00€
   Grilled steack

- Entrecot a la pimienta    L           20,00€
   Steack in black pepper souce 

- Solomillo de ternera               23,00€
   Sirloin steack 

PESCADOS  FISH

CARNES    MEAT


